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PROJETS .
Billy-Berclau MIS EN PLACE

easse — por ma municipalité

ENVIRONNEMENT / ECOLOGIE

Fin de la serviette en papier

Les enfants utilisent le midi des serviettes
en tissu lavées dans nos services.

INTERGENERATIONNEL

Nouveauté de cette année

Chaque enfant peut inviter une fois
dans l'année ses grands parents pour
partager un repas le midi.

JEUNESSE

On féte les anniversaires des enfants
en restauration scolaire le dernier
jeudi de chaque mois !

Prise de photo Cadeaux offerts Patisserie faite
individuelle par la municipalité maison par I'équipe

envoyée aux familles de restauration

RESTAURATION SCOLAIRE

en quelques chiffres

20 S

Billy-Berclau

C LY9Pause
G* Méridienne

PLUS | REPAS CUISINES
) 330 s
. CHAQUE MIDI

105
@ MATERNELS

encadrés par :
une quinzaine d'agents

10 P | w

Démarche responsable
et durable

200
Q % PRIMAIRES

encadrés par
une quinzaine d’agents

Repas équilibrés Produits locaux Cuisine maison
et de qualité ! et de saison : sur place




CHARTE
D’APPARTENANCE

AU LABEL

BILLY-BERCLAU a obtenu le label
"Territoire BIO Engagé”
- Edition 2025 -

Cela signifie que 24% des produits servis dans nos restaurants collectifs sont BIO.

Yoiertifc fixes dans le cadre d /2 national Awibition Bi
(’H‘wu",.‘ fixes dans te cadre du Plan national Ambition Bro.

Délivré le 15/04/2026 par A PRO BIO
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{a table de tri .
Commissions menus
Sensibilisation au )
gaspillage et tri des Echanges et validation
biodéchets par les des repas avec les
enfants. parents d’éléves, les
enfants du conseil
compoateur municipal jeunes, les
te agents jeunesse et
Compostage des ) Yy B restauration, les élus et la
déchets alimentaires, ‘ ’ diététicienne, le cuisinier,
restes de cuisine. responsable API.
J - J

Desserts "maison” Animations h
7
Réalisations Temps festifs : 54"

anniversaires, repas
intergenerationels, m.m
repas a theme, ey
chandeleur, etc.

gourmandes de I'équipe
municipale : cookies,
muffins, gateaux, etc.
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{a restauration scolaire a Billy Berclau :

Présence d'une équipe de cuisine aur place pour réaliser
l'ensemble des menus

Tes menus aont compoaés de 4 éléemenis :
- 1 plat protidique
- 1 accompagnementd (féculent el légume)
- 1 fromage ou 1 entrée
- I desasert

{e circuit court, lea produits frais sont privilégiés dans
['approvisionnement.
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{a prestation : des menus a l'assielle

écifique a l’établissemen
Crudités
Boeuf 2°™€ catégorie
Féculents
Fruit cuit

t

Spécifique a I’établissement 8§
Carottes rapées a 'lemmental
Boeuf Carottes
Purée de pommes de terre

Pomme au four

_ Desengagements -

_ De léquilibre

alimentaire

_ Lasaisonnalite
Les habitudes
Les golts des
convives
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avec des représentants des différentes parties
(éleves, parents d’éleves, élus, enseignants, ...)

: ;fet d’API (chef de secteur, chef de cuisine, diététicienne)
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Echanges sur la prestation
Validation des menus
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Une prestation conforme a la Loi Egalim
.
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Avec dont
90% 22%
de produits de produits
durables Bio
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a CABBAIR en quelques mots

100 280K 90K

Communes Habitants
H A\ .
LR i

Le fil rouge en matiére de politique sur le territoire :
Un projet de territoire (2022-2032)

Volet 2/4 :

« Adaptation aux conséquences du changement climatique & protection de la
nature

— Politique de prévention des déchets et d’économie circulaire

[ Lutte contre le gaspillage alimentaire en restauration collective ]

Communauté d'Agglomeération
L Béthune-Bruay

Artois Lys Romane




4 millions de tonnes de gaspillage alimentaire chaque année en
France
- En moyenne 110 g/pers de gaspillage alimentaire en restauration
collective
« 24 kilos de gaspillage alimentaire par an par francgais, soit 100
euros de denrées jetées
« Le gaspillage alimentaire représente 15 a 20 tonnes par an, soit

entre 30 000 € a 40 000 € pour un restaurant de 500 convives sur

une année scolaire

Communauté d'Agglomeération
L Béthune-Bruay

> Artois Lys Romane



Comment intervient la CABBATR

Projet de lutte contre la GA en
restauration scolaire

O 5 communes en gestion concédée
* Bruay la Buissiere, Beuvry, Billy-Berclau, Cambrin, Mont-Bernanchon

FORMATION & DIAGNOSTIC

o PESEE 3
SENSIBILISATION (Pesée 1)

Expérimentation d’actions visant a
réduire le gaspillage alimentaire

Communaute d'Agglomeération

_“_L Béthune-Bruay

% Artois Lys Romane



Comment intervient la CABBATR

Projet de lutte contre la GA en
restauration scolaire

c te d'Agglomeration

o _L )Bé't»hlt.l»néw-BJrl..lay

Artois Lys Romane




Comment intervient la CABBAIR

Le gaspillage alimentaire a Billy-Berclau
(225 repas/jour)

O Poids total du GA / semaine : 133 kg
O Poids du GA moyen journalier = 33 kg/jour (4,5 t/an)

D | 140 glpers de GA (Moyenne des semaines 1 et 2)

Objectif : 65 g/pers

O Codt total du GA / semaine : 646 €
O Codt du GA moyen journalier S2 = 161 €/j

DD | 0,72 €/convive/repas de GA (Moyenne des semaines 1 et 2)

22 260€/an (Moyenne des semaines 1 et 2 extrapolée)

Communaute d'Agglomeration
_,_t. Béthune-Bruay

= Artois Lys Romane



Comment intervient la CABBATR

Sensibiliser largement

Transformation
17%

Production Agricole
22%

Distribution
8%

Menage
40%

Consommation Hors domicile
1 30/0 Communauté d'Agglomération

_‘_L Béthune-Bruay

"% Artois Lys Romane




Comment intervient la CABBAIR

Sensibiliser largement

Le vélo

smoothie Le gaspirale

Communaute d'Agglomeération
__,L Béthune-Bruay

= Artois Lys Romane




