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Restauration scolaire “les p’tits gourmets”





quelques photos !

Commissions menus
Échanges et validation 
des repas avec les 
parents d’élèves, les 
enfants du conseil 
municipal jeunes, les 
agents jeunesse et 
restauration, les élus et la 
diététicienne, le cuisinier, 
responsable API.

Desserts "maison"
Réalisations 
gourmandes de l'équipe 
municipale : cookies, 
muffins, gateaux, etc.

Animations
Temps festifs : 
anniversaires, repas 
intergenerationels, 
repas à thème, 
chandeleur, etc.

La table de tri
Sensibilisation au 
gaspillage et tri des 
biodéchets par les 
enfants.

Le composteur
Compostage des 
déchets alimentaires, 
restes de cuisine.

quelques photos !



La restauration scolaire à Billy Berclau :

Présence d’une équipe de cuisine sur place pour réaliser 
l’ensemble des menus

Les menus sont composés de 4 éléments :
- 1 plat protidique

- 1 accompagnement (féculent et légume)
- 1 fromage ou  1 entrée

- 1 dessert

Le circuit court, les produits frais sont privilégiés dans 
l’approvisionnement.



La conception des menus 
Le chef, visés par la diététicienne

La prestation : des menus à l’assiette

Plan alimentaire
 Spécifique à lʼétablissement

Crudités
Bœuf 2ème catégorie

Féculents
Fromage à pâte cuite

Fruit cuit

Menu
Spécifique à lʼétablissement

Carottes râpées à lʼemmental
Bœuf Carottes

Purée de pommes de terre
Pomme au four

Assure le respect :

- Des engagements

- De lʼéquilibre 
alimentaire

Sans oublier :

- La saisonnalité

- Les habitudes

- Les goûts des 
convives

Plan alimentaire
 Spécifique à lʼétablissement

Crudités 
Bœuf 2ème catégorie

Féculents
Fruit cuit



commissions restauration  

avec des représentants des différentes parties 
(élèves, parents dʼélèves, élus, enseignants, …) 

et dʼAPI (chef de secteur, chef de cuisine, diététicienne)
 

Echanges sur la prestation
Validation des menus

La prestation : des menus à l’assiette

Validation des menus



La Boulangerie Sion de 
Billy Berclau

La Société Lebel Viande 
Service: fournisseur 

régional de viande de bœuf 
(bio et non bio), porc, 
charcuteries et dinde.

  
La Société Savary, pour les 

pommes de terre.
 

Le grossiste Terre Azur, 
pour les fruits et légumes.

Nos partenariats locaux



Avec 

de produits 
durables

50%
dont 

de produits 
Bio

22%

Une prestation conforme à la Loi Egalim 

Un repas végétarien par 
semaine



Pour changer du quotidien : des fêtes calendaires, des animations, des repas à thème…

RÉALISATION D’ANIMATIONS, EN 
PRÉSENCE D’UNE ANIMATRICE

Repas de paques Epiphanie

mais aussi : 

- célébration des anniversaires du mois

- réalisation de repas intergénérationnels














